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LE CROQUANT DE BRIE ET JAMBON DE
SERRANO, SAUCE AU SIROP DE LIÈGE.

LA CASSOLETTE DE SCAMPIS GRATINÉE.

LA TERRINE DE HOMARD , CRÈME À LA
CIBOULETTE.

LA TERRINE DE CAMPAGNE ET SA CRÈME À LA
MOUTARDE À L’ANCIENNE
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LE BLANC DE VOLAILLE SAUCE À LA MOUTARDE ET
CROQUETTES DE PDT.

LE GRATIN DE CHICONS ET LARDONS.

D E S S E R T S
LA  MOUSSE AU CHOCOLAT

LA TRILOGIE DE FROMAGES ET SES
GARNITURES.
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COMPOSEZ VOTRE MENU

 3 SERVICES

 À 25€/PERS 

OU

LA DAME ROUGE

L’AMERICAIN MAISON, FRITES

LE FILET DE SANDRE, ÉCRASÉ DE PDT AUX
LÉGUMES ET COULIS DE POISSONS.


